
 
 
 
 

Montag / Lundi, 30.06.2025 

Mittagsmenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Schweinsgeschnetzeltes (CH )  

an Süss- Sauer Sauce mit Nudeln & Gemüse 

Emincée du porc (CH) au sauce aigre -doux  

avec nouilles et légumes 

20.50 

Pastamenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Penne   4 fromaggi 

 

Penne 4 fromages 

 

20.50 

 

Businessmenu 
 

Blattsalate an Hausdressing 

Salade verte avec dressing maison 
 

 

Rinds – Thai - Curry (AU)  

serviert mit Reis und Gemüse 

Thai – Curry du bœuf (AU) 

servi avec riz et légumes 

 
 

Hausgemachtes Aprikosentiramisu 

Tiramisu à l'abricot fait maison 

 

44.00 Menu komplett/ complet 

34.00 Menu Hauptgang/ plat principal 

 

 
 

  Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank: 
 

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen  1 dl   5.20  7.5 dl   39.00 

Gamay, Josef Glenz & Töchter, Salgesch  1 dl   6.50  5.0 dl   32.50 

Merlot, Weingut Seewer, Susten  1 dl   7.50  7.5 dl   68.00 

Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen  1 dl   7.50  7.5 dl   63.00 
 

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte 
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Dienstag / Mardi, 01.07.2025 

Mittagsmenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Pouletbrust (BR) im Speckmantel an 

Gorgonzolasauce, mit Gemüse & Reis 

Poitrine de poulet (BR) enrobée de lard, 

sauce au gorgonzola, avec riz et légumes 

 20.50 

Pastamenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Rondeli «Spargel» 

 

Rondeli «Asperges» 

 

20.50 

 

Businessmenu 
 

Blattsalate an Hausdressing 

Salade verte avec dressing maison 
 

 

Rinds – Thai - Curry (AU)  

serviert mit Reis und Gemüse 

Thai – Curry du bœuf (AU) 

servi avec riz et légumes 

 
 

Hausgemachtes Aprikosentiramisu 

Tiramisu à l'abricot fait maison 

 

44.00 Menu komplett/ complet 

34.00 Menu Hauptgang/ plat principal 

 

 

 

  Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank: 
 

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen  1 dl   5.20  7.5 dl   39.00 

Gamay, Josef Glenz & Töchter, Salgesch  1 dl   6.50  5.0 dl   32.50 

Merlot, Weingut Seewer, Susten  1 dl   7.50  7.5 dl   68.00 

Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen  1 dl   7.50  7.5 dl   63.00 
 

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte 
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Mittwoch / Mercredi, 02.07.2025 

Mittagsmenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Käse – Cervelat Salat  

mit Bratkartoffeln  

Salade de cervelas et fromage  

avec pommes de terre sautées 

20.50 

Pastamenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Spaghetti aglio olio  

 

Spaghetti aglio olio 

  

20.50 

 

Businessmenu 
 

Blattsalate an Hausdressing 

Salade verte avec dressing maison 
 

 

Rinds – Thai - Curry (AU)  

serviert mit Reis und Gemüse 

Thai – Curry du bœuf (AU) 

servi avec riz et légumes 

 
 

Hausgemachtes Aprikosentiramisu 

Tiramisu à l'abricot fait maison 

 

44.00 Menu komplett/ complet 

34.00 Menu Hauptgang/ plat principal 

 

 
 

  Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank: 
 

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen  1 dl   5.20  7.5 dl   39.00 

Gamay, Josef Glenz & Töchter, Salgesch  1 dl   6.50  5.0 dl   32.50 

Merlot, Weingut Seewer, Susten  1 dl   7.50  7.5 dl   68.00 

Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen  1 dl   7.50  7.5 dl   63.00 
 

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte 
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Donnerstag / Jeudi, 03.07.2025 

Mittagsmenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Fleischkäse (CH) mit Spiegelei  

mit Hörnli 

Fromage d'Italie (CH) avec œuf au plat  

avec cornettes 

20.50 

Pastamenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Fusilli an Pestorahmsauce 

 

Fusilli à la crème au pesto 

 

 20.50 

 

Businessmenu 
 

Blattsalate an Hausdressing 

Salade verte avec dressing maison 
 

 

Rinds – Thai - Curry (AU)  

serviert mit Reis und Gemüse 

Thai – Curry du bœuf (AU) 

servi avec riz et légumes 

 
 

Hausgemachtes Aprikosentiramisu 

Tiramisu à l'abricot fait maison 

 

44.00 Menu komplett/ complet 

34.00 Menu Hauptgang/ plat principal 

 

 
 

  Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank: 
 

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen  1 dl   5.20  7.5 dl   39.00 

Gamay, Josef Glenz & Töchter, Salgesch  1 dl   6.50  5.0 dl   32.50 

Merlot, Weingut Seewer, Susten  1 dl   7.50  7.5 dl   68.00 

Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen  1 dl   7.50  7.5 dl   63.00 
 

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte 
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Freitag / Vendredi, 04.07.2025  

Mittagsmenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Gegrillte Fischvariation (SP)  

Liebstöckel – Rahm – Kartoffel & Erbsen 
Variation de poissons grillés (SP) Livèche - 

Pommes de terre à la crème & petits pois 

20.50 

Pastamenu 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

Salade du jour ou potage du jour 

 

Gemüse Risotto 

 

Risotto aux légumes 

 

20.50 

 

Businessmenu 
 

Blattsalate an Hausdressing 

Salade verte avec dressing maison 
 

 
 

Rinds – Thai - Curry (AU)  

serviert mit Reis und Gemüse 

Thai – Curry du bœuf (AU) 

servi avec riz et légumes 

 

 
 

Hausgemachtes Aprikosentiramisu 

Tiramisu à l'abricot fait maison 

 

44.00 Menu komplett/ complet 

34.00 Menu Hauptgang/ plat principal 

 

 

 

  Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank: 
 

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen  1 dl   5.20  7.5 dl   39.00 

Gamay, Josef Glenz & Töchter, Salgesch  1 dl   6.50  5.0 dl   32.50 

Merlot, Weingut Seewer, Susten  1 dl   7.50  7.5 dl   68.00 

Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen  1 dl   7.50  7.5 dl   63.00 
 

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte 
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